
       

Midi  Soir 

Crudités variées ou Salade de mâche au bleu ou 
Salade suisse ou Salade du thonier  
 

Emincé de dinde  sauce forestière ou Filet de dorade 

 

Macaronis  et/ou Carottes  cuisinées  
 

Compote pomme  ou pomme-fraise ou pomme-banane 
ou pomme-abricot  
 

Lu
n

d
i 0

8
 

Rouleau de la mer   ou Salade au chèvre 

 
 
Omelette 
Pommes de terre vapeur et/ou Epinards à la crème 

 
 
 

Liégeois café ou vanille-caramel ou chocolat 

Crudités variées ou Asperges ou Salade de penné au 
saumon ou Salade Huancahïna 

Nems au poulet ou Emincé de porc  au caramel  

Riz   et/ou Poêlée asiatique  
 
Brownie 

M
ar

d
i 0

9
 

Melon ou Concombre  fromage blanc 
 
 

Pâtes carbonara ou Pâtes sauce aux noix 
Poêlée méridionale  et/ou Salade verte  

 
Flan caramel 

Crudités variées ou Salade de riz ou Oeufs  mayonnaise 
  

Tajine au poulet  ou Merguez 

Semoule  et/ou Légumes de couscous 
 
Mousse au chocolat au lait ou noir 

M
e

rc
re

d
i 1

0 

Cervelas sauce gribiche ou Salade Sophie 
 
 

Escalope de dinde  sauce curry 

Purée et/ou Carottes  
 

Fromage blanc aux fruits ou nature 

Crudités variées ou Salade Normande ou Taboulé  
tunisien ou  Salade montbéliarde 
 

Filet de poisson  meunière ou Emincés de boeuf 

basquaise 

PDT grenaille et/ou Brocolis    
 
Panna cotta maison 
 

Je
u

d
i 1

1 

Salade de tomates ou Oeufs  mayonnaise 
 
 

Risotto indien et/ou Courgettes   
 

 

Coupe glace chocolat ou café liégeois ou dame 

blanche 

Crudités variées ou Salade martiniquaise ou Champignons à 
la grecque 

Steak haché  sauce au bleu ou Sauté de porc  
Frites et/ou Navets braisés 
 
 

Liégeois aux fruits V
en

d
re

d
i 1

2  
A DEFINIR 

 

 

La Gestionnaire déléguée      La Proviseure                                 

Karine LE BERRE       ANNE ounane 

 

Menu du 08 au 12 juin 2026 


