
       

Midi  Soir 

Feuilleté bolognaise ou Tartelette provençale ou Crudités 
variées ou Taboulé 
 

Filet de poisson  pané sauce aurore ou Sauté de porc 

 mexicain ou Filet de merlu   

Riz  et/ou Trio de légumes  
 

Compote pomme  ou fraise ou banane ou abricot 
 

Lu
n
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Salade martiniquaise ou Melon ou Pastèque  
 

 

Escalope de dinde  

Semoule  et/ou Courgettes  cuisinées 

 
 
 

Brownies 

Crudités variées ou Salade de riz ou Asperges sauce blanche 

ou Chou  corinthien ou Betteraves rouges-maïs  
 

Grignotes de poulet ou Sauté de poulet  au cumin 

Frites et/ou Haricots verts  
 

Riz au lait 
M

ar
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Concombres  vinaigrette ou Salade Marco Polo  
 
 

Sauce champignons  

Macaronis  et/ou Trio de légumes  
 

Mousse au chocolat noir ou au lait 

Crudités variées ou Salade bleu et poire ou Salade été 
d’endives ou Salade bretonne  
 
 

Petit salé aux lentilles ou Merguez sauce moutarde 

Semoule  aux épices et/ou Brocolis  

 
Cône glacé pistache ou vanille-fraise ou vanille-chocolat 

M
e
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Cervelas sauce gribiche ou Salade aux noix 
 

 
 

Steack haché sauce au bleu ou Steack boulgour-
lentilles 
Purée et/ou Gratin de chou-fleur 
 
Fromage blanc nature sucré ou aux fruits  

 

Rouleau de la mer  ou Maquereau  moutarde  ou 

Crudités variées ou Taboulé  ou Salade de chèvre  ou 

Chou  corinthien 
 

Boulettes de boeuf  sauce mexicaine ou Duo de 

poisson  

Coquillettes  et/ou Carottes  cuisinées 

 
Liégeois vanille-caramel ou café ou chocolat 
 

Je
u
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i 3
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A DÉFINIR 

 
FÉRIÉ 

V
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FÉRIÉ 

La Gestionnaire déléguée      La Proviseure                              

Karine LE BERRE       ANNE ounane 

 

Menu du 27 avril au 01 mai 2026 


