
       

Midi  Soir 
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n
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Crudités variées ou Piémontaise ou Chausson jambon-
fromage ou Quiche chorizo-poivrons 
 

Emincé de porc  au curry ou Filet de poisson pané  

Semoule  et/ou Brocolis  
 

 

Flan nappé caramel 

M
ar

d
i 0
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Concombres  vinaigrette ou Salade Marco Polo  

 
 

Steack haché sauce au poivre vert 

Coquillettes  et/ou Haricots verts  

 
Coupe glacée café liégeois ou chocolat liégeois ou 
dame blanche 

Crudités variées ou Salade de bleu et poire ou Salade 
été d’endives ou Salade riz/pêche/thon ou Concombre à la 
crème 
 

Hachis parmentier ou Saucisse de Francfort ou Poulet  
rôti  

Purée et/ou Carottes  cuisinées 
 
Mousse au chocolat noir ou au lait 
 

M
e

rc
re
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Pâté de foie ou Pâté en croute ou Salade aux noix 
 

 

 
Rizotto indien 

Trio de légumes  
 
 
 

Crème brulée 

Rouleau de la mer  ou Maquereau  moutarde  ou 

Crudités variées ou Taboulé  ou Salade de chèvre ou 
Salade Hongroise 
 

Bœuf strogonoff ou Aiguilettes de poulet  sauce 
citron 

Penne  et/ou Trio de légumes  
 
Fromage blanc nature sucré ou aux fruits  
 

Je
u
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Salade martiniquaise ou Rouleau de la mer  

 
 
 

Omelette ou Boulettes végétales 

PDT lamelles et/ou Courgettes  cuisinées 

 
 
Madeleine 

Crudités variées ou Cervelas vinaigrette ou Salade landaise 
ou Chou-fleur à la Polonaise 
 
Palet fromager sauce tandoori ou Emincé de dinde Kébab 
ou Riz rouge aux épices cajun 

Riz  et/ou Courgettes  cuisinées  

 

Compote pomme  ou banane ou fraise ou abricot  
 

V
en
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A DÉFINIR 

La Gestionnaire déléguée      La Proviseure                                 

Karine LE BERRE       ANNE ounane 
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