
       

Midi  Soir 

Feuilleté hot dog ou Crudités variées ou Taboulé ou 

Betterave rouge  -maïs   
 

Emincé de dinde  méditerranéen ou Aiguillettes de 

poulet  

Riz bio   et/ou Trio de légumes  
 

Compote pomme bio  ou Pomme fraise ou Pomme 
banane ou Pomme abricot 
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Salade martiniquaise ou Carottes râpées  
 
 

Roti de porc  
 

Semoule  et/ou Légumes tajine 
 
 

Yaourts  bio citron ou vanille ou fraise 

Crudités variées ou Salade de riz ou Asperges sauce 

blanche ou Choux corinthien  ou Salade de 

coquillettes  
 

Boulettes de bœuf  ou Boulettes de sarrasin  

Frites et/ou Haricots verts   
 
Mousse au chocolat au lait ou noir 
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Salade aux noix ou Pâté de foie  
 
 
 
 
Cordon bleu 

Macaroni  et/ou Poêlée méridionale 
 
 
Fromage blanc nature sucré ou aux fruits 

Crudités variées ou Salade de bleu   et poire ou 
Salade bretonne 
 
Navarin d’agneau ou merguez 

Semoule  et/ou Ratatouille 
 
Liégeois pomme abricot ou pomme framboise ou 
pomme mangue 
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Salade de coquillettes  ou Salade suisse 
 
 

Risotto  Milanaise 
Poêlée campagnarde 
 
 
Crème brûlée 

Crudités variées ou Rouleau de la mer  ou 
Maquereau moutarde ou Taboulé ou Salade de chèvre 
 
Grignote de poulet ou Bœuf aux carottes 

Tortis  et/ou Courgettes cuisinées   
 
Gaufre liégeoise au chocolat 
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Œufs  mayonnaise ou Betterave rouge   
 

Fricassée de volaille forestière  

Purée et/ou Brocolis   
 
Liégeois chocolat ou vanille caramel ou café     

Crudités variées ou Salade de penné  au saumon ou 
Cervelas vinaigrette ou Salade landaise 
 

Filet de poisson pané  ou Sot l’y laisse de dinde  
au curry 
Pomme de terre au four et/ou Poêlée forestière 
 
Ile flottante 
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Entrées variées 
 
 
Confit de canard 

Semoule  et/ou Poêlée de légumes 
 
 
Desserts au choix 

La Gestionnaire adjointe      Le Proviseur 

Delphine TREBOISNEL       Olivier CHAMPEAU 
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