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1.1 Zone d’attente : 

Les mesures de distanciation physique sont matérialisées au sol 

1.2 Zone de distribution :  

Les mesures de distanciation physique sont matérialisées au sol, ainsi que les zones d’attente 

1.3 Salle de restauration : 

Afin de respecter les mesures de distanciation physique, les chaises et les tables en surnombre ont été 
neutralisées et les élèves devront s’installer de la sorte : 

 

 

MODALITE DE REOUVERTURE DU RESTAURANT SCOLAIRE 

1. ORGANISATION GENERALE DES LOCAUX 



De même, afin que la circulation entre les tables puisse permettre aux élèves de respecter la distance 
d’1mètre minimum entre eux, les tables ont été suffisamment espacées. Ainsi, il est possible 
d’accueillir 95 élèves côté nord et 90 élèves côté sud.  

Au vu des contraintes de désinfection et du nombre d’agents disponibles au service commun, il ne 
sera pas possible d’effectuer 2 services. 

 

Répartition des élèves dans les locaux : 

Afin d’éviter les brassages, les locaux seront attribués de la manière suivante : 

SELF COTE SUD SELF COTE NORD 
Lycée La Pérouse- Kerichen Lycées J. Lesven Lycée Vauban 

 

Le self côté sud sera clairement séparé en 2 espaces distincts et identifiés pour accueillir les lycées J. 
Lesven et La Pérouse-Kerichen. Si le nombre d’élèves du lycée J. Lesven ou du lycée La Pérouse 
Kerichen s’avérait suffisamment faible, la salle commensaux pourrait être utilisée pour les accueillir. 
Les espaces seront à adapter en fonction des effectifs réels d’élèves accueillis par les lycées. 

 

Zone de débarrassage des plateaux : 

Les mesures de distanciation physique sont matérialisées au sol et les tables situées le long de la zone 
d’attente pour accéder à la zone de débarrassage des plateaux ont été retirées. 

 

2. ORGANISATION DU PETIT DEJEUNER 
 

2.1 Cheminement des élèves : 

Afin d’éviter les brassages entre les élèves des différents lycées, les 2 côtés (nord et sud) seront 
ouverts en distribution et en salle. 

Les élèves entreront par l’entrée centrale (lycée Vauban : entrée nord – Lycées La Pérouse-Kerichen 
et J. Lesven côté sud).  Les portes seront maintenues ouvertes pour éviter les points de contact. 

Les horaires de début de service seront décalés de la manière suivante : 

Lycées Heures de début de service 
Lycée La Pérouse - Kerichen 7h00 
Lycée Vauban 7h15 
Lycée J. Lesven 7h30 

 

A leur arrivée dans le self, les élèves devront badger, puis se désinfecter les mains à l’aide du gel 
hydroalcoolique mis à disposition à l’entrée.  

Ils se muniront ensuite d’un plateau et chemineront jusqu’à la zone de service où un agent les servira 
en eau chaude et en céréales. 



Ils iront ensuite s’installer en salle de restauration. Les élèves devront conserver leurs masques 
jusqu’à ce qu’ils soient assis à table. 

Une fois leur petit-déjeuner terminé, les élèves sortiront par les portes situées près des petites 
plonges. Les portes seront maintenues ouvertes pour éviter les points de contact. Du gel hydro-
alcoolique sera également mis à disposition à la sortie. 

Chaque lycée devra prévoir, dès le début du service, le nombre d’AED nécessaire pour veiller au 
respect, par les élèves, des gestes barrières et de la distanciation physique. 

 

2.2 Modalités de service et composition des plateaux pour le petit-déjeuner : 

Les élèves prendront directement un plateau sur lequel les éléments suivants auront été préparés à 
l’avance par un agent ganté : 

- Couverts 
- Pain individuel, beurre, confiture 
- Un verre de jus de fruits 
- Un bol vide 
- Une serviette 

 

2.3 Débarrassage, plonge et remise en état des locaux : 

2 options s’offrent à nous : 

- Soit le petit-déjeuner est servi en vaisselle jetable : 

Dans ce cas, les élèves débarrasseront leurs plateaux à la plonge. Les élèves du lycée Vauban (côté 
nord) débarrasseront leurs plateaux sur les échelles ou laisseront leurs plateaux sur table s’il n’y a plus 
de place sur les échelles. Une fois les élèves partis, les agents  débarrasseront le contenu des plateaux 
directement dans les poubelles. Les plateaux seront ensuite acheminés en plonge sud pour être lavés. 

 

- Soit le petit-déjeuner est servi en vaisselle lavable : 

Seule la plonge côté sud sera ouverte. 

Les élèves des lycées La Pérouse-Kerichen et J. Lesven débarrasseront leurs plateaux à la plonge. Les 
élèves du lycée Vauban (côté nord) débarrasseront leurs plateaux sur les échelles ou laisseront leurs 
plateaux sur table s’il n’y a plus de place sur les échelles. Une fois les élèves partis, les agents  
achemineront ces plateaux en plonge sud pour procéder à leur nettoyage. 

En fin de service, la vaisselle propre devra être bâchées. 

Les locaux devront être aérés après le service, une fois tous les élèves partis 

 

3. ORGANISATION DU REPAS DU MIDI 
 



Au vu de la capacité d’accueil du self, les élèves ne pourront être accueillis au sein du restaurant 
scolaire pour y prendre leur repas du midi. Le service du midi sera donc organisé sous la forme de 
vente à emporter. Les élèves devront s’inscrire au préalable afin que seule la bonne quantité de paniers 
soit préparée et livrée. Il appartiendra aux lycées de badger les repas pris par les élèves demi-
pensionnaires dans le logiciel Turboself. 

 

3.1 Composition des paniers repas : 

- Une salade composée à base de féculent, crudité, fromage ou viande selon le menu établi. Les 
salades seront conditionnées en barquettes avec couvercle fermé à l’aide d’un scotch, 
attestant que la barquette n’a pas été descellée par une autre personne que son 
consommateur.  

- Couverts et serviette jetable 
- Fruit 
- Compote 
- Gâteau sec 
- Bouteille d’eau 

 

3.2 Distribution : 

Les paniers-repas commandés par le lycée Vauban lui seront remis et le lycée sera chargé de la 
distribution. 

Les lycées La Pérouse-Kerichen et J. Lesven seront livrés en glacière. Les horaires de service seront fixés 
en fonction des effectifs remontés par les lycées. La glacière sera désinfectée entre chaque service et 
à la fin de chaque service. La glacière permet de contenir 90 barquettes. 

Cependant, afin de servir le plus grand nombre d’élève, seules les barquettes contenant les salades 
seront mises en glacière et les sachets ne contiendront aucun produit nécessitant d’être conservé au 
froid. 

Ce mode de fonctionnement n’est valable que si les effectifs accueillis le midi sont peu importants. A 
ce jour, nous ne disposons que d’une seule glacière et l’achat de matériel supplémentaire est en cours. 
Cependant, il est probable, au vu des délais de livraison actuels que nous soyons obligés de fonctionner 
avec une seule glacière durant 1 à 2 semaines. 

 

3.3 Traçabilité : 

La date de fabrication sera notée au marqueur sur chaque barquette, afin d’éviter que les salades 
non consommées soient resservies. 

- Lycée Vauban : il appartiendra au lycée de suivre la traçabilité des paniers-repas remis 
- Lycées J. Lesven et La Pérouse-Kerichen. Une feuille de traçabilité avec un relevé de 

température sera délivrée en même temps que les paniers-repas et il appartiendra aux lycées 
de relever a température dans la glacière lors de la distribution et de la noter sur les feuilles 
de traçabilité 



Je dispose d’une procédure de traçabilité que j’utilisais dans le Côtes d’Armor (procédure élaborée par 
le Labocea 22). Cependant, la Région devait fournir une procédure. Je les ai relancés pour obtenir les 
documents le 25/05/2020 sans retour. 

 

4. ORGANISATION DU REPAS DU SOIR 
 

4.1 Cheminement des élèves : 

Afin d’éviter les brassages entre les élèves des différents lycées, les 2 côtés (nord et sud) seront 
ouverts en distribution et en salle. 

Les élèves entreront par l’entrée centrale (lycée Vauban : entrée nord – Lycées La Pérouse Kerichen 
et J. Lesven côté sud).  Les portes seront maintenues ouvertes pour éviter les points de contact. 

Les horaires de début de service seront décalés de la manière suivante : 

 

Lycées Heures de début de service 
Lycée La Pérouse - Kerichen 19h00 
Lycée Vauban 19h15 
Lycée J. Lesven 19h30 

 

 

A leur entrée les élèves devront badger, puis se désinfecter les mains à l’aide du gel hydroalcoolique 
mis à disposition à l’entrée. Le respect des mesures de distanciation physique sera matérialisé au sol. 

Ils se muniront ensuite d’un plateau et chemineront jusqu’à la zone de service.  

Ils iront ensuite s’installer en salle de restauration. Les élèves devront conserver leurs masques 
jusqu’à ce qu’ils soient assis à table. 

Une fois leur repas terminé, les élèves sortiront par les portes situées près des petites plonges. Les 
portes seront maintenues ouvertes pour éviter les points de contact. Du gel hydro-alcoolique sera 
également mis à disposition à la sortie. 

Chaque lycée devra prévoir, dès le début du service, le nombre d’AED nécessaire pour veiller au 
respect, par les élèves, des gestes barrières et de la distanciation physique. 

 

4.2 Modalités de distribution du repas du soir : 

Après avoir badgé, les élèves se muniront d’un plateau sur lesquels les éléments suivants auront été 
préparés à l’avance par un agent ganté : 

- Couverts 
- Pain individuel 
- Un verre (ou gobelet) 
- Une petite bouteille d’eau 
- Une serviette 



- Un dessert (fruit, compote ou tout autre dessert ne nécessitant pas d’être conservé au frais) 

  

Les élèves internes bénéficieront d’un plat chaud le soir. Le plat chaud sera servi une fois l’élève arrivé 
devant la rampe (ne pas servir plusieurs assiettes d’avance). Puis l’élève ira vers la vitrine froide où il 
se servira en entrée froide. Les entrées froides seront filmées avant d’être déposées en vitrine. 

 

4.3 Débarrassage, plonge et remise en état des locaux : 

2 options s’offrent à nous : 

- Soit le repas est servi en vaisselle jetable : 

Dans ce cas, les élèves débarrasseront leurs plateaux à la plonge. Les élèves du lycée Vauban (côté 
nord) débarrasseront leurs plateaux sur les échelles ou laisseront leurs plateaux sur table s’il n’y a plus 
de place sur les échelles. Une fois les élèves partis, les agents  débarrasseront le contenu des plateaux 
directement dans les poubelles. Les plateaux seront ensuite acheminés en plonge sud pour être lavés. 

- Soit le repas est servi en vaisselle lavable : 

Seule la plonge côté sud sera ouverte. 

Les élèves des lycées La Pérouse-Kerichen et J. Lesven débarrasseront leurs plateaux à la plonge. Les 
élèves du lycée Vauban (côté nord) débarrasseront leurs plateaux sur les échelles ou laisseront leurs 
plateaux sur table s’il n’y a plus de place sur les échelles. Une fois les élèves partis, les agents  
achemineront ces plateaux en plonge sud pour procéder à leur nettoyage. 

En fin de service, la vaisselle propre devra être bâchées. 

 

Les locaux devront être aérés après le service, une fois tous les élèves partis 

 

5. LIAISON LANROZE 
 

 La liaison avec Lanroze sera établie sur le même fonctionnement que celui établi pour les 
établissements de la « cité » scolaire. Pour le soir, les entrées seront délivrées en bac « gastro » et il 
appartiendra au lycée Lanroze de les conditionner selon les modalités qui leur conviendra le mieux 
pour en assurer la distribution sur site. 

 


